








OB GEBURTSTAG, JUBILÄUM ODER HOCHZEIT – UNSER 4 STERNE 
SUPERIOR HEINER’S PARKHOTEL IN GELSENKIRCHEN BIETET 
DEN IDEALEN RAHMEN FÜR UNVERGESSLICHE MOMENTE.
 
MIT STILVOLL EINGERICHTETEN RÄUMLICHKEITEN, ERSTKLASSIGEM 
SERVICE UND INDIVIDUELL ABGESTIMMTEN ANGEBOTEN SORGEN WIR 
DAFÜR, DASS IHRE FEIER GENAUSO WIRD, WIE SIE ES SICH WÜNSCHEN.

KONTAKTIEREN SIE UNS UND LASSEN SIE UNS 
GEMEINSAM IHR EVENT PLANEN!

IHR PERFEKTER ORT FÜR PRIVATE FEIERN





EVENTS





IHRE TRAUMHOCHZEIT, EIN RUNDER GEBURTSTAG, DIE 
KOMMUNIONSFEIER ODER EINFACH DAS LEBEN FEIERN?

WIR HABEN FÜR JEDE GELEGENHEIT DIE RICHTIGE LOCATION.
UNSER RESTAURANT „CLOUD 7“ MIT DEM WUNDERSCHÖNEN 
WINTERGARTEN UND AUSSENTERRASSE.

FÜR KLEINE FEIERLICHKEITEN UNSERE LOUNGE  
BIS MAXIMAL 40 PERSONEN.

UNSEREN HEINER’S SAAL FÜR VERANSTALTUNGEN 
BIS 150 PERSONEN IM RUHRGEBIETSSTIL.

EVENTS





Starten Sie Ihre Feier mit einem Sektempfang oder einer freien Trauung auf der Terrasse des Nordsternturms,  
unserer Dachterrasse oder unseren Außenbereichen.

Hotelparkplatz   € ab 150 

Biergartenanlage   € ab 300

Dachterrasse (maximal 40 Personen)   € ab 400 

Nordsternturm (maximal 90 Personen)   € ab 800 
18. Etage (bei schlechtem Wetter 11. Etage Museumsetage)

 

SEKTEMPFANG ODER FREIE TRAUUNG MAL ANDERS



Bild CLD7 mit WiGa



Perfekte Räumlichkeiten für unvergessliche Events!
Ganz gleich, ob Sie Ihren Geburtstag, eine Hochzeitsfeier 
oder eine andere Veranstaltung planen – bei uns finden Sie 
modern ausgestattete Räumlichkeiten mit Zugang auf die 
Außenterrasse und einem malerischen Blick in die Ruhr-
gebietskultur. Wir bieten alles, was Sie für eine rundum 
gelungene Feier benötigen.

Cloud 7 gesamt: ab 50 und bis zu 100 Personen

Wintergarten: ab 30 und bis zu 50 Personen sowie  
exklusiver Außenbereich

modernes industrial Ambiente in lockerer Atmosphäre

Hochzeiten, Geburtstage, Partys, Taufe, Kommunion, 
Firmenfeiern

EVENTS IM CLOUD 7





EVENTS IM HEINER’S SAAL

ab 30 und bis zu 150 Personen

klassischer Festsaal im Ruhrgebietsstil

voll klimatisiert

eigene Bar

eigene Sanitäranlagen

Hochzeiten, Geburtstage, Partys, Firmenfeiern

Auf unserer geräumigen Eventfläche im Saal können Sie 
ein Galabuffet genießen, mit Ihren Gästen das Tanzbein 
schwingen und die besten Cocktails verköstigen.
Unser Team vor Ort begleitet das Brautpaar durch den 
gesamten Planungsprozess der Hochzeit, sodass Sie Ihren 
Tag in vollen Zügen genießen können!





EVENTS IN DER LOUNGE

Unsere Lounge ist der ideale Raum für kleinere Events, 
abgeschirmt vom Trubel des Restaurants, sodass Sie hier 
Ihren eigenen, privaten Bereich genießen können. Mit 
moderner Ausstattung, gemütlichen Sesseln und stilvollen 
Tischen schaffen wir eine angenehme Atmosphäre für 
Ihre Veranstaltung. Unser perfekter Service sorgt dafür, 
dass es Ihnen und Ihren Gästen an nichts fehlt.

ab 10 und bis zu 40 Personen

exklusiver kleiner Raum

voll klimatisiert

Ideal für: standesamtliche Hochzeit in kleinem Rahmen, 
Geburtstage, Kommunion und Taufe, Familientreffen oder 
Klassentreffen etc..





WEDDING & MORE





„LIEBE IST NUR EIN WORT, BIS JEMAND 
KOMMT UND IHM BEDEUTUNG GIBT.“





UNSERE EVENTPAUSCHALEN



EVENTPAUSCHALE BASIC

Buffet Basic (siehe nächste Seite)

Getränke: Alkohlfreie Getränke, Filterkaffee, Tee

Preis* für 8 Stunden € 99,00 
 
Inklusivleistungen: Betreuung durch geschultes Personal, weiße Tischdecken, weiße Stoffservietten 
 
Optionen:

Stoffserviette + farbige Papierserviette € 1,00 

Stuhlhussen € 7,00

Tellergeld (Torte) € 1,50 

Mitternachtssnack Currywurst € 5,00

Kaffeespezialitäten € 6,50

Kerzenständer silber 5-armig (Tisch) € 25,00 

Parken € 6,00

 
 

*) Preis pro Person



BUFFET BASIC

Kaltes Buffet

Mini-Pulled-Pork-Burger mit Coleslaw-Salat

Heimische Bachforelle mit Sahne-Meerrettich-
Dip

Kartoffelsalat mit Fleischwurst nach Mamas 
Rezept

Mini-Knusper-Schnitzel von der Pute

Party-Bierknacker

Gefüllte Champignons mit Frischkäse und 
Blattspinat

Baguettestangen dazu Kräuterbutter und 
Kräuter-Frischkäse

Warmes Buffet

Saftiger Schweinenackenbraten an herzhafter 
Malzbiersauce

Hähnchengeschnetzeltes in Champignon-
Rahmsauce

Kartoffelgratin

Kaiser-Spätzle

Gemüseplatte mit Blumenkohl, Mandel-Brokko-
li, Bohnen mit Speck dazu Sauce Hollandaise

Paprika-Kartoffelpfanne mit frischen Kräutern

Dessert im Glas

Herrencrème mit Rum

Quark-Beeren-Dessert



EVENTPAUSCHALE SMART

Buffet Smart (siehe nächste Seite)

Getränke: Alkohlfreie Getränke + Bier + Hauswein (rot, weiß, rose), Sekt, Filterkaffee, Tee

Preis* für 8 Stunden € 115,00 
 
Inklusivleistungen: Betreuung durch geschultes Personal, Sektempfang, weiße Tischdecken,  
weiße Stoffservietten, Juniorsuite (je nach Verfügbarkeit inkl. 2 x Frühstück) 
 
Optionen:

Stoffserviette + farbige Papierserviette € 1,00 

Stuhlhussen € 7,00

Tellergeld (Torte) € 1,50 

Mitternachtssnack Currywurst € 5,00

Kaffeespezialitäten € 6,50

Kerzenständer silber 5-armig (Tisch) € 25,00 

Parken € 6,00

 

*) Preis pro Person



BUFFET SMART

Kaltes Buffet

Mini-Pulled-Pork-Burger mit Coleslaw-Salat

Heimische Bachforelle mit Sahne-Meerrettich-
Dip

Kartoffelsalat mit Fleischwurst nach Mamas 
Rezept

Mini-Knusper-Schnitzel von der Pute

Party-Bierknacker

Gefüllte Champignons mit Frischkäse und 
Blattspinat

Baguettestangen dazu Kräuterbutter und 
Kräuter-Frischkäse

Warmes Buffet

Saftiger Schweinenackenbraten an herzhafter 
Malzbiersauce

Hähnchengeschnetzeltes in Champignon-
Rahmsauce

Kartoffelgratin

Kaiser-Spätzle

Gemüseplatte mit Blumenkohl, Mandel-Brokko-
li, Bohnen mit Speck dazu Sauce Hollandaise

Paprika-Kartoffelpfanne mit frischen Kräutern

Dessert im Glas

Herrencrème mit Rum

Quark-Beeren-Dessert



EVENTPAUSCHALE STANDARD

Buffet Standard (siehe nächste Seite)

Getränke: Alkoholfreie Getränke + Bier + Hauswein (rot, weiß, rose), Sekt, Filterkaffee, Tee, Spirituosen  
(max. 3) inkl. dazugehörige Longdrinks

Preis* für 10 Stunden € 145,00 
 
Inklusivleistungen: Betreuung durch geschultes Personal, Sektempfang, weiße Tischdecken,  
weiße Stoffservietten + Papierservietten in Wunschfarbe, Stuhlhussen, Tellergeld,  
Juniorsuite (je nach Verfügbarkeit inkl. 2 x Frühstück) 
 
Optionen: 

Mitternachtssnack Currywurst €  5,00

Kaffeespezialitäten €  6,50

Kerzenständer silber 5-armig (Tisch)  €  25,00

Parken  €  6,00 

 
 
 

*) Preis pro Person



BUFFET STANDARD

Kaltes Buffet

Fischplatte mit Räucher-, Graved- und Stremel-
lachs dazu Honig-Senf-Sauce und Sahne-Meer-
rettich

Rosa Roastbeef mit Kräuter-Remoulade

Tomatenscheiben mit Schafskäsehaube

Pollo Tonnato – dünn aufgeschnittene Puten-
brust mit Thunfisch-Sauce

Mediterrane Antipastiplatte mit marinierten 
Champignons, eingelegter Paprika und griechi-
schen Oliven

Gemüse-Tabouleh

Baguette- und Partybrötchensortiment dazu 
Kartoffel-Knoblauch-Dip und Rucola-Frischkäse

Warmes Buffet

Zarte Schweinefiletmedaillons dazu Vanille- 
Shiraz-Jus

Pochierter Lachs an Holunderblütensauce

Rosmarinkartoffeln

Wild-/ Basmatireismischung

Cantuccini-Bohnengemüse

Brokkoliröschen mit Mandelbutter

Helle Tagliatelle mit frischen Kräutern der 
Saison

Fruchtige Tomaten-Mozzarella-Sauce

Dessert im Glas

Klassische Mousse au 
Chocolat

Panna Cotta mit Himbeer-
spiegel



EVENTPAUSCHALE DELUXE 

  

Buffet Deluxe (siehe nächste Seite)

Getränke: Alkohlfreie Getränke + Bier + Hauswein (rot, weiß, rose), Sekt, Filterkaffee, Tee,  
Spirituosen (max. 3) inkl. dazugehörige Longdrinks

Preis* für 10 Stunden € 165,00 
  
Inklusivleistungen: Betreuung durch geschultes Personal, Sektempfang, weiße Tischdecken,  
weiße Stoffservietten + Papierservietten in Wunschfarbe, Stuhlhussen, Servierpauschale für Torte,  
Mitternachtssnack Currywurst, Kaffeespezialitäten, Kerzenständer silber 5-armig (auf Wunsch),  
Parken für alle Gäste, Juniorsuite (je nach Verfügbarkeit inkl. 2 x Frühstück)

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

*) Preis pro Person



BUFFET DELUXE

Kaltes Buffet

Vitello Tonnato – Kalbfleisch mit Thunfisch-Ka-
pern-Sauce

Mediterraner Nudelsalat mit Zucchini, Aubergi-
ne und getrockneter Tomate

Kumato-Tomaten mit Mozzarella und frischem 
Basilikum

Antipasto Misto aus gebratener Zucchini, 
eingelegter Paprika, gebratener Aubergine, ma-
rinierten Champignons und griechischen Oliven

Cantaloupe-Melone mit Chili-Landschinken

Fischplatte mit Krabbencocktail, Räucher- und 
Graved-Lachs dazu Sahne-Meerrettich und 
Honig-Senf-Dip

Wraps mit Guacamole, Rucola, Putenbrust und 
Fetakäse

Mediterrane Baguettevariationen dazu italie-
nischer Frischkäse, Auberginen-Creme und 
Tomaten-Butter

Warmes Buffet

Pochiertes Kabeljaufilet in Orangen-Pfeffer-
Beurre Blanc

Fenchelgemüse mit Cherrytomaten und Dill

Schupfnudeln

Zarte Schweinefiletmedaillons an weißer  
Pfeffersauce

Getrüffeltes Kartoffelpüree

Tranchen von der Poulardenbrust auf Zucchini-
Mais-Zwiebel-Gemüse

Gemüse der Saison

Französische Pfannenkartoffeln

Dessert im Glas

Crème Brulée

Nuss-Nougat-Mousse

Caipirinha-Crème









ZUSATZOPTIONEN – FÜR ALLE PAUSCHALEN BUCHBAR

Käsespezialitäten* € 12,50 

Fingerfood (auf Wunsch zubuchbar)  
Auswahl von Caterer Schweißguth 

 
 
Verlängerung der Pauschale pro Stunde

Basic und Smart* € 15,00

Standard  und Deluxe* € 19,50

 
Sonstiges

Aufwände Deko/Pauschal je nach Aufwand                                                                                                                              €    100,00-150,00

Ab 0:00 Uhr oder nach Ablauf der Pauschale berechnen wir € 200,00 / Stunde Personalkosten zusätzlich.

 
 

 

 

 

 *) Preis pro Person





ROOM





GET READY

ZEITRAUM HOCHZEITSSUITE

IN BESONDEREM AMBIENTE KÖNNEN SIE BEI 
UNS NICHT NUR DIE HOCHZEIT, SONDERN 
VOR ALLEM DIE VORFREUDE FEIERN!





DAS HEINER’S PARKHOTEL

In der 1. Etage des Magazingebäudes und im Neubau stehen wir Ihnen mit unserem Vier-Sterne-Superior-Hotel zur Verfü-
gung. Das Hotel verfügt über 12 Einzelzimmer, 20 Doppelzimmer und 4 Juniorsuiten.

Alle Zimmer sind bequem mit Hilfe unseres Aufzuges erreichbar, barrierefrei, klimatisiert und in gehobenem Design.

Einzelzimmer  jeweils ab € 105,00

Doppelzimmer  jeweils ab € 145,00

Junior-Suite  jeweils ab € 185,00

Zimmerpreise gelten pro Nacht. Bei Messen & Großveranstaltungen gelten abweichende Preise.  

Bedienen Sie sich an unserem Frühstücksbuffet im Heiner’s Restaurant (nicht im Zimmerpreis enthalten) und nutzen Sie 
gerne den Fitness- und Saunabereich des wetalis. 

Ausführliche Informationen finden Sie auf den entsprechenden Internetseiten:  
www.heiners.info und www.heiners-cloud7.de





Möchten Sie als Brautpaar im Heiner‘s übernachten?
Dann haben wir ein besonderes Highlight für Sie: 
 
Eine kostenlose Übernachtung  in der Juniorsuite oder 
Doppelzimmer ist bei einer Buchung der Eventpauschalen 
„Standard“, „Smart“ oder „Deluxe“ inklusive*. 

Natürlich können Sie die Juniorsuite auch einen Tag vorher 
buchen, falls Sie ein Brautzimmer benötigen. So sind Sie 
bestens vorbereitet, falls es an anderen Orten zu unruhig 
ist. In Ihrem privaten Rückzugsort können Sie in aller Ruhe 
Frisur, Makeup und Brautkleid arrangieren und sich ent-
spannt auf Ihren großen Tag vorbereiten!

*für eine Nacht inkl. Frühstück für zwei Personen

UNSER BESONDERES ANGEBOT FÜR IHRE HOCHZEIT

Benötigen Ihre Gäste ebenfalls eine Übernachtungs-
möglichkeit?  – Gerne reservieren wir Ihnen auch hier ein 
Kontingent.

Heben Sie sich die Heimfahrt für den nächsten Tag auf! 
Nach einem leckeren gemeinsamen Frühstück ist die 
Heimkehr doppelt so schön.



UNSER TEAM

Was machen wir eigentlich? Das ist leicht zu beantworten: Alles, was mit  
modernen Hochzeiten und Events zu tun hat. 

Wir sind auf die Umsetzung von Veranstaltungen spezialisiert und planen 
strukturiert und detailgenau. Uns ist es wichtig, dass Sie uns vertrauen  
können. Wir sind Experten in unserem Bereich. Ganz besonders achten  
wir im Detail auf die Zufriedenheit unserer Gäste. 

Wir begleiten - Sie feiern.

Über unser Webformular können Sie gerne den ersten Kontakt 
aufnehmen:

www.heiners.info/events/eventanfrage



VERANSTALTUNGSMANAGEMENT

Silvia Lisek

Sales Manager

 

Fon 0209 1772-2410

Fax 0209 1772-175

E-Mail  verkauf@heiners.info

Lisa Bietenbeck

Sales Manager

 

Fon 0209 1772-2410

Fax 0209 1772-175

E-Mail  verkauf@heiners.info



BRAUTMODE

FLORISTIK



FOTOGRAFIE

CATERER FOTOBOXEN

PARTNER

Café-Conditorei 

Albring-Rüdel 
Gelsenkirchen-Buer 

www.FeineTorten.de 

KONDITOREN

MUSIK

EVENTPLANUNG

SCHMUCK

TRAUREDEN

BEAUTY





 erledigt 
8 MONATE
Termin für Standesamt und Kirche wählen 
 
7 MONATE
Veranstaltungslocation festlegen und buchen 
 
6 MONATE
Zimmer für die Gäste buchen (falls nötig) 
 
5 MONATE
Hochzeitsbekleidung, Eheringe aussuchen 
Hochzeitsreise organisieren 
 
4 MONATE
Unterhaltungsmusik für das Fest aussuchen 
Fotografen buchen 
 
3 MONATE
Blumenschmuck und Dekoration bestellen 
Einladungen verschicken 
 
2 MONATE
Absagen von der Gästeliste streichen 
Dankschreiben vorbereiten 

 erledigt 
1 MONAT
Speisen auswählen, Hochzeitstorte  
und Hochzeitsbäckerei bestellen 
Probeankleidung mit Schuhen, 
event. Änderungen machen  
Anfahrtsweg zur Kirche und  
zum Hotel festlegen 
 
2 WOCHEN
Checkliste prüfen 
Namenskärtchen schreiben 
Sitzordnung dem Heiner’s bekanntgeben 
 
1 TAG VORHER
Namens- und Tischkärtchen, 
ggf. Dekoration im Heiner’s abgeben 
Letzter Check von Brautkleid, 
Accessoires und Hochzeitsanzug 
Dokumente für das Standesamt  
und Eheringe herrichten  

CHECKLISTE





KONTAKTDATEN 
Heiner’s Hotel und Gastronomie GmbH
Am Bugapark 1d
45899 Gelsenkirchen

Fon: 0209 1772-222
Eventmanagement:  0209 1772-2410
Fax: 0209 1772-175

Telefonische Zeiten:
09-17 Uhr von Montag – Samstag 

www.heiners.info
verkauf@heiners.info

INSTAGRAM HEINERS_PARKHOTEL/

FACEBOOK HEINERS_PARKHOTEL/
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